FIAMBRE

CH. PABLO LOPEZ

CHORIZOS Y SALCHICHAS

Chorizo rojo: carne de cerdo, chiles de arbol y pasilla, comino y orégano.
Para quesadillas y el huevito en el deSayUno..............c.coeeeeveeeenenenenererereeene. $290/kg

Chorizo verde: carne de cerdo, chiles poblano y jalapefio, cilantro, pepita de calabaza y
epazote. Un cldsico de la charcuteria MeXicaNQ.............vveeverevevensersirersssensersssesennes $290/kg

Chorizo argentino: carne de res y cerdo, orégano, ajo, vino blanco, tomillo y nuez
MOSCada. Perfecto Para el ASAUOL..............ceveevvereeneeeerireresirere s $290/kg

Chistorra: carne de cerdo, pimentdn espafiol, ajo y jerez. Ideal a la parrilla...... $350/kg

Frankfurt: salchicha ahumada de res y cerdo con paprika, semilla de cilantro y ajo.
1A€A PATA HOE DOZS.....vevevevereiniiniiniisiisisiiesissisiss s ssssse s s ssessssssssssnens $300/kg

Maple-tocino: salchicha para desayuno con carne de cerdo y tocino molidos, perejil,
Salvia y miel de MAPIe.....c. e $300/kg

Bratwurst: la clasica salchicha blanca alemana con carne de cerdo y ternera,
MEjOrana y NUEZ MOSCAUA. .......evvevreereerrerreersrseessessseessesssssesssssssessseanns $300/kg

Kielbasa: Salchicha ahumada de cerdo estilo polaco con ajo, cardamomo'y
OFBBANO....euveeceeeretse sttt sttt bbb bbb $300/kg
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FIAMBRE

CH. PABLO LOPEZ

PATES Y TERRINAS

Paté de campiiia:
Paté de cerdo con higos y pistaches envuelto en tocino.........cccevevvevrreereennens $800/kg

Paté en croite:
Paté de cerdo con higos, pistache y foie gras, horneado en masa................ $1,500/kg

Paté de de pollo:
Paté untable de higado de pollo COn OPOrto........covvverevrienirieereisesieeinens $400/kg

Rillette:
Carne de cerdo confitada en su propia grasa con tomillo,
AJO Y PIMIENEA VEIUR.....uvevrerieieieiseissisee sttt snse s ssens $450/kg

Queso de puerco:
Terrina de cabeza de cerdo con orégano, semillas de chile y vinagre.............. $350/kg

Terrina de chamorros:
Terrina de chamorro de cerdo con perejil, mostaza y vino blanco................... $400/kg
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FIAMBRE

CH. PABLO LOPEZ

CURADOS

Fuet:
Salchicha seca tipica de Cataluiia, a base de cerdo, pimienta, ajo y nuez
MOSCAUA. . veoveereervreeieieieie ettt b b sse s nssnssnsees $480/kg

Chorizo espaiiol:
Salchicha seca de cerdo con pimentdn de la vera, ajo y vino tinto................ $480/kg

Lomo embuchado:
Lomo de cerdo curado y secado durante 60 dias, cubierto en
PIMENEON. ...ttt s s $480/kg

Coppa:
Cabeza de lomo de cerdo curada y secada durante 60 dias............ccocvrennee $480/kg
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FIAMBRE

CH. PABLO LOPEZ

JAMONES Y AHUMADOS

Jamén de Paris:

Jamon de cerdo cocido a baja temperatura por 16 NOras.........ccveveveveereereereinenne $550/kg
Jamoén ahumado:

Jaman de cerdo ahumado lentamente condimentado con enebro

Y SEMIlla dE CHHANTIO.....veeveiceeee e $550/kg
Pechuga de pavo:

Pechuga de pavo ahumada, condimentada con ajo y pimenton...........cceeeveveeneee. $685/kg
Tocino:

Tocino de cerdo ahumado lentamente con madera de manzano...........cocvvvveeenees $675/kg
Mortadella:

Mortadela de cerdo con pistaches, vino blanco y nuez moscada...........cocveeveeeenee $500/kg

Roast beef:

Cuete de res con ajo, romero, pimienta, rostizado a baja temperatura................... $850/kg
Pastrami:

Pecho de res curado y ahumado por 8 hOras.........c.vvvvvverrnrnienienrnnniennenieneennen. $880/kg

Capicolla:

Jamon de cabeza de lomo de cerdo ahumada y condimentada con axiote y

OFBEANO. ...uovevereersesseteseessesssessessessssessessssessesse s st essesss s st sses et snsesses st ensessssnsessesses $500/kg

Lomo canadiense:

Lomo de cerdo ahumado lentamente con madera de manzano............ccceceveevnnee. $500/kg
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